Denominazione: 1.G.T. Toscana Pinot Nero BIO
Area di Produzione: Valle del Casentino, Arezzo
Altezza dei vigneti: 480 metri sul livello del mare
Composizione del terreno: Calcareo/argilloso con

presenza di sabbia

Coltivazione: Biologica, metodo Biodinamico
Varieta: 100% Pinot Nero del Casentino
Vendemmia: Selezione manuale in cassette
Vinificazione: Fermentazione spontanea in acciaio
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